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خروج مواد لازمتصویر بعدی

شه ای آب یک قوطی بزرگ کمپوت آناناس را کنار گذاشته، آناناسها را در ظروف شی
وی می چینیم نصف قاشق چایخوری رنگ خوراکی و نصف قاشق چایخوری نمک ر

در .آن ریخته و در آخر سرکه سفید اضافه می کنیم تا روی آناناس ها را بگیرد
.ه شودشیشه را بسته، برای مدت یک هفته در دمای اتاق می گذاریم تا ترشی آماد



خروج مواد لازم

بو به جای رنگ خوراکی می توان از زعفران دم کرده غلیظ برای رنگ زرد، آب ل
یا آب آلبالو برای رنگ قرمز، آب ترشی کلم قرمز برای رنگ بنفش و آب

.سبزیجات مثلاً آب تره، برای رنگ سبز، استفاده کرد

یقبلتصویر یتصویر بعد
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