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گرم600

آرد گندم
نمایش تصویر

چند قطره  

رنگهای مختلف 
خوراکی
نمایش تصویر

یک قاشق مربا خوری

پودر هل
نمایش تصویر

گرم500

کره
نمایش تصویر

نصف قاشق چایخوری

وانیل
نمایش تصویر

وسایل لازم
نمایش تصویر

گرم500

پودر قند
نمایش تصویر

خروجکالری غذا لیقبتصویر طرز تهیه  تصویرسازی
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خروج لیقبتصویر مواد لازمیتصویر بعد

در موقع تصویرسازی با حلواهای رنگی، به روی
حلوا کمی روغن مایع می مالیم تا حلوا نرم تر و 

.شکل پذیرتر شود
، این حلوا اگر در یخچال یا فریزر گذاشته شود

و در ( به خاطر وجود کره)کاملاً سفت می شود 
.دمای محیط، نرم و لطیف می شود

(  به خاطر وجود کره)حلوا که در یخچال باشد 
د که ممکن است لکه های سفید روی آن تشکیل شو

.ودطبیعی است و بیرون یخچال لکه ها از بین می ر
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خروج

چهار رنگ حلوا سبز، زرد، نارنجی و قرمز را داخل یک 
ازک کیسه فریزر گذاشته و با یک وردنه آن را خیلی ن

واها سپس حل. باز می کنیم( میلیمتر2حدوداً به قطر )
را روی هم قرار داده، لبه های آن را برش زده، کنار می 

بعد . مگذاریم و آن را به کمک یک نایلون لوله می کنی
بعد از دو . آن را در یخچال می گذاریم تا سفت شود

.ساعت، آن  را برش زده تا آماده مصرف شود

لیتصویر قب



خروج لیتصویر قب

سه رنگ حلوا زرد، نارنجی و قهوه ای را داخل یک 
ازک کیسه فریزر گذاشته و با یک وردنه آن را خیلی ن

واها سپس حل. باز می کنیم( میلیمتر2حدوداً به قطر )
را روی هم قرار داده، لبه های آن را برش زده، کنار می 

بعد . مگذاریم و آن را به کمک یک نایلون لوله می کنی
بعد از دو . آن را در یخچال می گذاریم تا سفت شود

.ساعت، آن  را برش زده تا آماده مصرف شود
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زر  دو رنگ حلوا سبز و قرمز را داخل یک کیسه فری
الی حدوداً به قطر نیم)گذاشته و با یک وردنه آن را 

م سپس حلواها را روی ه. باز می کنیم( یک سانت
ن قرار داده و به کمک قالبهای شیرینی نخودچی آ

.را قالب می زنیم تا حلوا آماده مصرف شود
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زر  دو رنگ حلوا سبز و قرمز را داخل یک کیسه فری
الی حدوداً به قطر نیم)گذاشته و با یک وردنه آن را 

م سپس حلواها را روی ه. باز می کنیم( یک سانت
ن قرار داده و به کمک قالبهای شیرینی نخودچی آ

.را قالب می زنیم تا حلوا آماده مصرف شود
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